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Ouvert tous les soirs a partir de 18h30 a I’exception des
soirs de buffets, les Lundi & Vendredi a partir de 19h00
Open daily from 6.30 pm
except buffet evenings on Monday & Friday at 7.00 pm
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Venez déguster nos buttets Polynesiens tous les Lundis
et nos buffets Fruits de Mer tous les Vendredis a partir de 19h00
Un spectacle traditionnel Polynésien vous sera proposé a
partir de 20h15
Enjoy our Traditional Polynesian Buffet every Monday
& Seafood Buffet every Friday beginning at 7.00 pm
An authentic Polynesian Show is performed at 8.15 pm
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Pour nos clients en % pension et pension compléete,
une entrée, un plat et un dessert
For our guests with a meal plan,
one starter, one main course and one dessert
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***  Supplément en pension compléte ou en demi pension
*** Extra Charge for our guests on a meal plan
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Les Entrées Froides
Cold Appetizers/ZSEU B

***\| édaillon de Foie Gras au Cacao et son Rougail de Papaye
Medaillon of Foie Gras with Cocoa, and, Papaya Rougail

HEEXNNAET A PITSOAETAIY, INNAPDIVAAD (V—2R)

3 000 cfp
*** 300 cfp
Déclinaison de Thon Rouge Cru Aux Saveurs du Pacifique
Red Tuna Fish Platter Polynesian Flavours
R TODTOURVIY(BEDEOHE) RURYPREAK
2 600 cfp

Boeuf Mariné Facon Thai ,
Accompagné d’une Salade Croquante de Légumes
Marinated Beef with ThaT dressing, and Crispy Vegetables Salad

E-DJDVUR 51RIDDDBREOYSTRZ

2 300 cfp
Mesclun aux Algues Marinées et Tomates Confites
Marinated Seaweed Mesclun & Crystallized Tomatoes
EY D3V 1 EBEVIRDARDSY

1 900 cfp

Carpaccio Marbré de Crevette,
Saumon et Mahi Mahi avec sa Vinaigrette d”Agrumes
Shrimp, Salmon & Mahi-Mahi Carpaccio with a Citrus Fruit Dressing
veve. U—€EV, IEOADIV/NNYyF3 YESRONV-YRLyYI VT
2 600 cfp

Farandole de Poissons Fumés,
Accompagnée de Creme Citron Vodka & Raifort
Assortment of Smoked Fish and Lemon Vodka Cream & Horseradish
AE=DT74wvyaDI PS5V EFE=)
VEYOAYADI)=LER—RAST 1 vIYaRAZ

2 300 cfp

Les Entrées Chaudes
Hot Appetizers/:2H\ ) ai%

Mousseline de Potiron et Minute de Mahi Mahi, a la Vanille
Puréed Pumpkin & “One Minute” Grilled Mahi Mahi Fish, with Vanilla
MEEpDEaLEVEVYEDSZawy RTU)IL NZSRELK

2 000 cfp

Minestrone de Légumes Polynésiens a la Mousse de Coco
Minestrone of Polynesian Vegetables with its Coconut Mousse
DDFYAL—RERIRIYPOBEDIRAFO—X

1 600 cfp



Tempura de Queues de Crevettes Sauce Piment Doux et Soja
Shrimp Tempura, Soya & Sweet Spicy Sauce
TEDTASS UL&DWERALN—ERNNAY—DY—2
2 700 cfp

Saint Jacques et Shitaké en Raviole Frita I Huile de Truffe
Scallops and Fried Pasta “Raviole”
with Japanese Mushroom and Truffle Oil
RIFTEEVWEITOSEAUDISA ~JaDJZ+)VEK
2 800 cfp

Les Pates
Pasta//\2~

Tagliatelles Fratches aux Légumes verts, Curry de Lait de Coco
Home-made Tagliatelle with Mixed Green Vegetables,
Coconut Milk & Curry Sauce

BEFEDIIPT—U/INREY DIDFvYIIIVDIDAL—Y—R

2 100 cfp
Penne a I’Arrabiata, Emietté de Blanc de Volaille
Tomato Penne Pasta, Grilled Chicken Crumble
FFIDRIRPSIEP—H

2 400 cfp
Linguini aux Saint Jacques, a la Creme de Truffe Blanche
Linguini Pasta with Scallops, Creamy White Truffle Sauce
MIZIED IV TAR/INRES BrJaT70DU—-AV—2R

2 700 cfp
Risotto aux Cepes et Asperges, Copeaux de Parmesan
Asparagus & Mushroom Risotto, Parmesan Shavings
EDCEPRINSAZRDIIY + JNILAXTFYF—X

2 600 cfp
Les Viandes
Meat fARIE
Filet de Veau Piqué aux Crevettes, Tatin de Légumes Locaux,
Sauce Citronnelle
Fillet of Veal with Shrimp, Tatin of Local Vegetables,
Citronella Sauce
TEEFHFDOT« U O-NILRBEDHIFY VEIYY—RRA

3 400 cfp

Tournedos de Beuf Grillé, Sauce Acidulée aux Oignons,
Polenta aux Olives, Pb6elée Persillée de Giroles
Grilled Beef Tournedos , Acidulated Onion Sauce,
Olive Polenta, Panful of Chanterelle Mushrooms
E-D07VI)V AZAIYI—-R AV=TRUIFEZTDTHRZ
3 700 cfp



*** Carré d’Agneau Roti, Semoule de Fruits Secs,
Concassée de Tomate, Jus Simple au Thym
Roasted Rack of Lamb, Dry Fruit Semolina,
Crushed Tomato, Thyme Sauce
FEDOO—RAL BSAII=Y. ¥ 1LY —R
4 300 cfp
*** 500 cfp

Pavé de Chevreuil aux Noisettes, Créeme de Porto, Purée de Potiron,
Spaghetti de Courgettes a la Noix de Cajou
Fillet of Venison with Hazelnut, Port Sauce, MashedPumpkin Spaghetti
of Zucchinis with Cashew Nut,
AN—LILFyWVE/OIVADIRIOL NILE—DDJ)—ALAV—2R
NYa—FTYYDNZAIRXYF—Z. NMNEZBoDEa1—-LUFKZ

3 500 cfp

Magret de Canard Laqué, Pbelée de Champignons
et Navets Glacés au Miel
Peking Duck Breast, Panful of Mushrooms & Turnip Frozen with Honey
NIUBNDO—R + ¥y ¥ a)b—ADMRI U EHSD/NF I VYR
3 300 cfp

Blanc de Volaille en Crolte de Fafa, Bok-Choy aux Petits Lardons, Sauce
Coco

Chicken Pie with Local Spinach, Chinese Cabbage with Bacon, Coconut
Sauce

FFVINA BEOINAE. FPRY, X=23Y, JT3FyYY—-2R

3 000 cfp
Les Poissons & Crustacés
Fish & Seafood/RARIE&Y—T—
Timbale de Fruits de Mer, Sauce Crustacé, Quenelle de Thon
Mix Seafood, Shellfish Sauce Tuna Quenelle
TE - A ZYV-ADFELBADIRINEY—=T—EDIVINIL
3 400 cfp

Pavé de Saumon Cuit a I’Unilatéral, Créme de Céleri, Tombé de Poireaux
a I’Anis
Pan Cooked Salmon, Cream of Celery, Leeks
=D)L £OUDDU—=LY—=Z, DA4F3aDORIINDIUFRZ
3 800 cfp

Bec de Canne, Sauce Vin Rouge Son Embeurrée de Choux
et ses Oeufs de Caille Pochés
« Bec de Canne » Fish , Red Wine Sauce Buttered Cabbage
& i1ts Nuail Poched Eggs
Ry B AV Jrvya, HRO1IY—R FeRYDNSI—-VF—,
STFoDOM—FRIVvIRA
3 500 cfp
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Filet de Thon rouge Mi-Cuit, Risotto au Lait de Coco,
Emulsion de Mangue
Fillet of Half Cooked Red Tuna, Coconut Milk Risotto,Mango Emulsion
mNYJ00T7«sU ST PL DIFTVYIIVIODOUVY
3 300 cfp

Croustille de Gambas au Sésame, Sauce Curry, Turban de Légumes a I”’Huile
de Noisette

Pan fried Prawns with Sesame, Curry Sauce, Mixed Green Vegetables,
Hazelnut Oil

ZODAVAIYIFT— AU—Y—R A—=LILFTvYZALILTHOEI YD RAEFHE

3 800 cfp
***_angouste Grillée, Sauce Corail, Palet de Riz Safrané
Grilled Lobster, Coral Sauce, Saffron Rice
OJX5—DTJ)V =3IV —R YISUSARARAZ

6 800 cfp

*** 1 500 cfp

Le Nenu Fleur
Flower Menug o D) —X "1 —

A la Découverte des Fleurs Polynésiennes
Discovering Polynesian Flowers
MURIPORETEDEDITEAZa—
6900 cfp

Emietté de Crabe au Pamplemousse,

Fine Gelée d’Hibiscus au Gingembre

Crabmeat & Grapefruit Cocktail, Hibiscus Flower & Ginger Jelly

DNCETU=T2I=YDADFTIV NTERNREIVIv—DEU—
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Aiguillette de Poisson du Lagon, Beurre a la Fleur de Tiaré de Tahiti,

Mousseline de Potiron a la Canelle

Fillet of Fish From Our Lagoon, Tiare Tahiti Flower Flavoured Butter,

Pumpkin & Cinnamon Mash

ST-YI14wyaDI1L F1PLIEFONT—AK HNES0DLARI—FZ
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Soufflé Chaud a la Fleur de Frangipanier,

Sorbet Chocolat et Gingembre

Warm Frangipani Flower Flavoured Soufflé, Ginger Chocolate Sorbet

ISYIV—NZ—DBRHMNZIU YVIp—EFIIU— DY P—Ry b



Les Desserts

Dessert/>FH—
1 500 cfp

Assiette de Fromages
Cheese Plate Selection
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Compotée d* Ananas au Poivre de Séchouan, Glace Pinacolada,

Mousse Mascarpone

Stewed Pineapple with Sichuan Pepper, Pinacolada Ice Cream, Mascarpone
Mousse

N1 Ty )LDV IR— | Séchouan Ry /N—RAK 733345 PARDOU—A
NANSINR—RL—2R

Irish Coffee Version Verrine
Irish Whisky Custard, Coffee Jelly and Whipped cream

PA)yIa7(4RF—NARY—-R&I—-—BU— £DOU—-A

Tartare de Fraises au Gingembre,

Gelée de Concombre et Sorbet Menthe Citron
Strawberry Tartar with Ginger, Cucumber Jelly,
Mint and Lemon Sorbet

BOIWIIL IVIv—RAK FaOUDOEBU-GUEYIVFYP—ARyk

Transparence de Fruits Rouges, Mousse Citron Gingembre,

Sorbet Corossol

French Sweet Short crust with Raspberry, Lemon and Ginger Mousse,
Corossol Sorbet

JUIFRAA— Y3 —rDOIVAE SARJ=Y-=2X
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Biscuit Chocolat Guanaja, Mousse au Chocolat Blanc
Chocolate Guanaja Biscuit, White Chocolate Mousse Guanaja

FI3aIu—FERAT Y EF RO F330—-FA—2R

Gaspacho Exotique, Granité Menthe
Exotic Gaspacho, Mint Water Ice

EERAR/INFI IVEIA—H-P1R

Moelleux au Chocolat, Shot au Lait d” Amande, Glace Vanille
Sweet Chocolate Cake, Almond Milk Shot, Vanilla Ice Cream

FIIU—tT—=F P-EBVEINWNDIYIYRY=R NZSPALRDU-=A

Glace au Get27 Tuile au Speculos
Frozen Get 27 Liqueur Parfait, Speculos Biscuit

JO0-XYUFa—)l Get27 ARF210RERT vk



