Les Entrées Froides * AUVHIX
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Salade fraicheur et crudités L
1 600 cofp D

Raw vegetables platter A
Bt 75 P
Salade de papaye et crevettes, vinaigrette de kiwi ;
1 870 cfp B

Shrimp & green papaya salad with kiwi vinaigrette I
FRARL Y ELBEFZY, FVADERT—V—R :
Salade « Moorea » aux crevettes et filet de porc roéti R
1 600 cfp 5

Salad with roasted pork, seared shrimps
PTIEEO—ARR—VAUE-LTIHSH

Salade César I—H—HSH 1 300 cfp
Caesar salad
Salade César au blanc de poulet Gril 1 600 cfp

Caesar salad with grilled chicken
FXUTIANDY—F—HZH, TorFaby—2A
Poisson mariné a la tahitienne au lait de coco
1 700 cfp
Fresh tuna marinated in lime juice & coconut milk

AOFVEILIZAWSEFRAAOIVE

Tartare de thon 1 700 efp
Red tuna fish tartar

RTOQZINLZI

Sashimi de thon sur tarte fine a l’huile dfolive chaude
2 070 cfp

Sashimi of tuna on fine pastry with a dash of warm
olive oil

RVQOYY I, FU—TF1ILARONA DL

Mille-feuille de tomate et Mozzarella
1 600 cfp

Tomato & mozzarella with basil dressing
MNMEEYVYPLYZOIIINT =1
Carpaccic de thon au soyu et gingembre

1 700 cfp
Red tuna carpaccio with soy sauce & ginger

RTOAOGANLNY Fa, @EeI 2D v—EK

Trilogie de thon (Poisson a la tahitienne, Tartare, Sashimi)
2 300 cfp

Raw fish trilogy (Tahitian way, tartar, sashimi)

RO kIO —(REFR., 2RI, ¥ 3)

Assortiment de poissons fumés et créme d’aneth
2 300 cfp

Medley of smoked fish with a cream dill sauce

TFALIV—LFE. AE—VAOGRYEDE



Les Entrées Chaudes' BN WHIR

Soupe a l’oignon gratinée 1 400 cfp
Onion soup

F=Fd T A=

Brochette de poire et fromage de chévre chaud 1 820 cfp

Breaded goat cheese and pear with Tahiti honey
¥HEF—AFIF L7y afFrrodoirzy b

Gratin de poisson et fruits de mer 2 100 <fp
Gratin of seafood

BOETSR

Lasagnes aux Cépes et Champignons de Paris, fondue de
fromage 1 970 cfp

Porcini, button mushroom, lasagne topped with melted cheese

FeRXT7F T al v a—bit—TEOT =y

Les Pates et Risotto' /NAZREVUVYY R

Tagliatelles ou Rigatonis
Tagliatelle Pasta or Rigatonis

ZUFTL (FEWNA)XGEUAS - Z (E<#F>3IA102)

Sauce Bolognese 1 600 cfp
Minced beef, tomato, onion, carrot

I—hJ—A

Sauce au pistou 1 600 cfp

Pesteo sauce
—UZOBRMONTDIIY—A
Sauce Carbonara 1 900 cfp
Cream, bacon, egg yolk
ANRF—ZU—=R
Raviolis aux treois fromages 2 600 cfp
Ravioli of three different cheeses

=EEROF—-ATEF

Risotto crémeux aux champignons et asperges 2 600 cfp
Asparagus & Mushroom Risotto

Y AN—LETFANZOO)—Z-UYY

Risotto aux fruits de mer et Saint jacques 2 600 efp
Shellfish & scallops risotto
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Mignon de porc caramélisé a 1’/ananas 2 100 cfp
Tenderloin of pork caramelized with pineapple

TURAOA 2V R—DAT—F, NAFYT0NTAIEA%

Entrecdéte grillée, sauce au choix 2 600 cofp
Grilled entrecdte steak with your cholce of sauce:
JUNLO—-AAT—F

Filet de beeuf, sauce au choix

Fillet of beef with your choice of sauce:
2 100 cfp

E—7714LAT-F

-beurre maitre d’'hétel / butter maitre d’hételr “2ZORE
BN R—

- sauce aux poivres / pepper / RYN=VY—=X

- béarnaise / béarnaise / RFPIIXRAYV—-RA(N-FI3A%-XV-R)

Céte de wveau d’Australie aux champignons forestiers
2 100 cfp

New Zealand veal chop served with wild mushrooms
XYV AN—ARAA—ARNFUTEFFOUTATF—F
Cétes d’agneau en crofite d’herbes et jus corsé

2 100 cfp
Lamb chop herb-crusted, with a rich sauce

FEQOVTAT—F. T Y-ABRX
Magret de canard sur compoté de fenouil confit

2 600 cfp
Duck breast on a compote of candied fennel

WMoOIIL., 72220V R—bOE

Ballottine de veolaille rétie au tamarin
2 100 cfp

Ballotine of chicken roasted with tamarind
O—XARFEONOF, EITVEAM (RABETHHSWEO—LEE(CLLRE)

Poulet mariné sur brochette de citronnelle, sauce aigre
douce 2 600 cfp

Chicken marinated on a skewer of lemon grass with a sweet &
sour sauce

SRAXABRRAFERIIVZOBERE, A — NIV -2AN T

Spécial Surf & Turf (1/2 queue de langouste et filet de beuf)
2 600 cfp

Surf & Turf (% lobster tail and fillet of beef)
PB=—OF O RE=TJARI YN (2730 IEcE—T7 71 LAT-¥)

Hp HE

Garnitures au choix / Side orders* {Jiegt

Petite salade verte / Green salad JU—2HZ4 - Riz au
jasmin /Jasmin rice

Légumes / Vegetables ZYURXEHRDOVT-
DYAZUTAR
Frites / French fries 774 KARTH ~Tagliatelles




Les Poissons & Crustacés °* BRMEHEOE ¥

Filet de mahi-mahi fag¢on Thai 2 100 cfp H
Thai flavored Mahi-mahi filet steamed with lemongrass
FARTETEDT 4V, LERKE

Tournedos de thazard beurre d’algues confites au sésame :
2 100 cfp A
Tournedos of thazard fish with a butter of seaweed candied F
with sesame seeds 0
Y ADAT =%, HIRRIROWEEL S F — °

Brochette de haura et gambas, salsa de fruits exotiques
2 100 cfp

Brochette of haura swordfish and gambas prawns with
an exotic fruit salsa

ADFEBEORRE, FOEANLTL-YOYILYHFZ

Papillote de filet de perroquet sur choucroute de papaye
2 100 cfp

Parcel of parrotfish on a papaya choucroute

RRAFYO21—JN—hEROTOEHBE (ROT . ZT—2HORA)

Saint Jacques rdties sur potiron doux, vierge de tomate au thym
2 100 cfp

Roasted scallops on sweet pumpkin with a viérge sauce of tomato
&thyme

ARFYOEO-ARKRET. MIMERALLRAKRDY—R

Pavé de thon en robe d/épices, émulsion de coriandre fraiche
2 100 ofp

Tuna steak spice-crusted and served with an emulsion
of fresh coriander

ANRA—=BIVAOGAT-F, 7Lv21QUPUE—-V—-R

Saumon « juste rdti » a la fleur de sel, fromage blanc aux
herbes 2 100 cfp
Salmon lightly roasted with raw salt with a herbed cream cheese

EHROO—ANY—F2, N—7TBEKOI)—AF—X

Langouste grillée a 1l’huile de curcuma 2 600 cfp
Rock lobster grilled with a turmeric-flavored oil

AEIEQOT VI, Z—XUy TRAKRAA I

Supplement pension et ¥z pension / Extra charge full and half board | 7 a3 — ¥ rn— 78— FOBERLEME &0 £+
1 200

Garnitures au choix / Side orders °* &t
~Petite salade verte =Frites
Green salad French fries
JV)=HyTA 724 RRT K
-Poélée de légumes en julienne -Purée de pommes
de terre
Vegetables Mashed potato
IVORABRROYF— RYZ1REKRFH
-Riz au jasmin ~Tagliatelles
Jasmin rice Tagiiatelle
VYAEIUTAA 2UTFTL




lLes Desserts ‘7 —h

Trio de fromages 2 100 cfp
Selection of three cheeses

IEROF—XEEDYE
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Assiette de fruits de saison
2 100 cfp
Platter of polynesian fresh fruits

ZHORYOEBY) AhE

Ananas surprise 2 100 ofp

Co2<UNLFY TN

Créme briilée a la vanille 2 100 efp
Créme briilée with vanilla

JL—4LF UL, NZFRAK

Mousse cappuccino et sa glace pralinée

2 100 cfp
Cappuccino mousse served in an orange flavored
biscuit with praline ice cream

FVVRABKOY TF— ) A=A TSIV IOTARI Y —LEL

Moelleux au chocolat et sa glace vanille des
iles 2 100 efp
Chocolate lava cake with vanilla ice cream
T7ExvRrvaad, mR=STAAS ) —ARA
Crumble de papaye et banane caramélisée

2 100 cfp
Roasted papaya crumble with caramelized banana
PWRAYDI T TNERT ANRBRD ST F

Cheese cake 2 100 cfp
F—R—%

Tarte au coco et sa glace pinacolada
2 600 cfp
Coconut cake and pinacolada ice cream

EZ¥ -7 ARXIOFYYNA

Tulipe de glace au choix
2 600 cfp

Assorted ice creams and sorbets

FARG) =L v-RY N

Café liégeois 2 600 cfp
Coffee ice cream, coffee, whipped cream

FARG)—=LAYTFTAAD—E~



