Les Polynésiens :
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Pour Commencer............
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Poisson local fumé par nos soins, salade de fenouil et

oignon vert.
AFREa—Gn7 o = DIER
UL Fa DEREKFD VFIHR 2400 Cfp - 20¢

Tartare de Thon rouge du Pacifique a 'huile de

wasabi, graine de sésame et algues fumées.
KFIERE B DS NE N [[ZETA VRS R DOBER
2200 Cfp — 18.5€

Terrine de poisson du lagon aux asperges, brocolis

en salade a Uhuile de noisette.
G =T 2t TRANGGADT Y —X
Tayal—HF5 ~N—BAF Ny TR
2200 Cfp -18.5€

Carpaccio de Thon rouge du Pacifique, copeaux de

coco, fruit de la passion et zeste de citron vert.
KFHERBYED Ny Fg BELIIFTYY

Ny g 2 Tn—2 & Z 1 ADISE 2200 Cfp -18.5€

Les Soupe 1300 Cfp - 1€

X —7
Velouté de « mautini» a la vanille de Taha’a,

créme de yaourt et copeaux de « mapé ».

«mautini » (GRF+) DN —T2 INTED 7 =7 EEF
F—=INnp V=& FrT UL

Créme de carottes au lait de coco frais et curry.
ANBDL Y —LRX—F
Tlyraazty X Ins B L—REE

Les Classiques :

S 4
Salade de crevettes sautées au tandoori, supréme

de pamplemousse & brunoise croquante du

potager, vinaigrette au miel & basilic.

MEOYT— FURI—RAKR TVv—FIN—-V&
VXV FROBEBABEROY 7Y BREL&AAVL
Fvyv s 2400 Cfp -20€

Salade César - v —¥—¥ 7 ¥ :
Classique -7 7 v v 2
Poulet - #% >

Crevettes — #5#

1800 Cfp -15€
2000 Cfp -17¢
2200 Cfp -18.5¢

Tempura de crevettes de Tahiti, julienne de

légumes a la vinaigrette gingembre et mangue.
e FEMEDORERE, MY ER

hE&VVIRL YV UT 2500 Cfp —21€

Feuilleté de tomate, mozzarella et pesto, salade de
mesclun.

r~hF EFYYLIFF—X PR} 70)/\"/{@&
RRZ Y2V T IR



Pour continuer ............
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Les Pates et Risotto :
NIZLY > k

Penne da la créme de champignon et poélée de cépes a l'échalote, copeaux de parmesan.

Neg Frarzl—h e—TEDYTF—Tvry MNEK SAAFF—IDIF AR, 2500

Cfp - 21¢€

Tagliatelle maraichére, crevettes sautées & bisque de langouste au « U haari » & « Rea Tahiti ».

BREDS VT o7 L, JFED Y 7 —GFEWER—T" a2 F oY INT & X EFTAEERMK 2200 Cfp -

18.5€

Risotto « Arborio » aux cépes et oignons verts.
V> F«Arborio » E—TH RFFAV 2700 Cfp -23€

Risotto « Arborio » aux crevettes et légumes croquants.
V2w b« Arborio » JEEE TTF 2 TEHFE 2600 Cfp - 22¢

Le Potager E.
E BANANE FEI/N )7 =4

Légumes locaux au lait de coco et curry.
R—YNEFR 22F >IN I L—EE 1200 Cfp - 10€

Gratin de « Fei » et bacon d la plancha.
€ Fei Y(KDBoTenNFF) I FH v eX—ay 1700 Cfp - 14€
Légumes sauté au tofu et huile de sésame

BRETEOWD D ITHEE 1300cfp - 1€
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Le Coin Grillades :

1) Hoe + 2) Piti + 3) Toru

4200 Cfp - 35¢ 7Y N L FeT
1) Hoe/ 5= 2) Piti/ E°F
7Y R h=nca
Mahi-mahi Frites
g—GvkEvE ZI4 FHRT A
Entrecéte Wok de légumes
=P B0
Supréme de volaille Riz blanc
FF DI IZES
Steak de thon rouge du Pacifique Salade
K FHEERMEDOR T —F V75
Les Woks :
103

Wok de poulet et crevettes, sauce lait de coco, curry, riz blanc et légumes.
SN2 G L—Y—X  FREFRDEY

FEEBEYWD = F >3

Wok de poulet a la fagon d’un riz « Kai Fan ».

BHDF¥—n> « Kai Fan »
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Wok de thon rouge dir Paaf' iqueset Muhz-Mahz, sauce gingembre et citron ver@m}setnomlles sobas

K?#Eﬁﬁ&?EVEﬁb EFE&T AL~ HFREEBXEOMEE

Umara Patate douce EoFD
Ha'ura Espadon P&

Pahua Bénitier Vi day=

Umete Plat /s

Vanira Vanille Ur==

Taporo Citron vert Z14

Miri Basilic NI

U haari Lait de coco IS INT

MAUTINI

3) Toru/ P/t
V=X
Barbecue
IN—=ANF 7 —
Roquefort
2y 74—k F—X
Vanille
Or=7
Beurre maitre d’hotel
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3500 Cfp - 29€
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3500 Cfp - 20¢
Lexique
Vil
Mautini Potiron TRF ¥
Rea Tahiti Curcuma local b FTAEE
Fei Banane a cuire KB o ENT T
Taro Taro LoaoE
Uru Fruits de I'arbre & pain INDFE
Fafa Epinard local BEFTATSHAE
Pape haari Eau de coco a2ty 2 —X
Mapé Chataigne local S beFTHE



Les Poissons :

RIHVEE

Filet de « Mahi —Mahi » vapeur en millefeuille de « Uru », ruban de légumes, sauce vanille de Taha’a.

vevED 7L LE «Uru» (N>DE) OF »» FRE I TEIVEFR« DINT 4 —2 ZINTETr=52—2

2900 Cfp - 24€

Panaché de poisson du lagon en trois cuissons, mousseline de brocoli vanillée, jus de crustacés a I’orange.

SEEDSF S —> T iz , Taya)—Dp/hERA—X Fr=SFREE", >—T—FY—X FL2ZREEF

Steak de calamar a la plancha, poélée de fenouil et chorizo, coulis de poivron rouge et pesto.
AIDRT—F FL— | fEE DAL FapEFa )0 T — F—vbEX Py =X

Retour de péche a déguster en téte a téte avec une garniture au choix (pour 2 personnes) :
Linguine de légumes facon thai, Wok de légumes au thé vert, Mousseline de brocolis vanillée.

FDHIZIRFE L 7= FhREL A DT V&I EbE (288%) :
AL BROMLI Y, HFRWO REEE, Toryal—D/hIiRhA—X Dr=F R

MAHI-MAHI/=t <=t

Les Viandes :
AL EE

Poulet « fafa » et riz jasmin a la Tahitienne.
FFE«fafarDazF I NI =X FEFTRI¥ RIS T RIBL

Filet de Beeuf « Black Angus » roti a l'ail confit, pont neuf de « taro » et fricassé de champignons.
«Black Angus » 07 1 L B—X b H—Vy2 a7l £afEDT L NS M F2DERABRGREL

Magret de canard au miel de Polynésie, purée de pomme ratte a 'oignon vert et tombée d’épinard.
TEADER IR TERE B RRFAV vy =z FRZ P IZ5RAENS =Y 7=k

Carré d’agneau en croiite d’herbes, légumes du soleil en ratatouille, jus corsé aux parfums du sud.

FFEDOIY N—TRE MHPERZS a1z, FFE—X ZLA&R—XvV— K

Les prix indiqués comprennent toutes les taxes, service inclus.
B CORFHIIHARTE 2o TV ET,

REIAIS & RELAIS &
CHATEAUX CHATEAUX

3600 Cfp - 30€

3400 Cfp - 28.5¢

6600 Cfp - 55€

2900 Cfp - 24€

4700 Cfp - 39€

4300 Cfp - 36€

4600 Cfp - 38.5¢



