Restaurant Le Poreho
VAR )RV

[ ntrées f: roides A’p’pciizers IES

Assiette Folynésicnnc en [ ventail, aux Poissons du Largc
F o{gnes/an P/ate with Ocean fish.
TR DAY F T L— |
2050 cfp

5aladc de crevettes de Nouvc“c~C_alédonic aux fruits,

Légumcs Croquants, vinaigrette au Citron Vert

§a/ac/ of Ne W~Ca/ec/on/a/7 5/’7r/mP5 with Crispy vegetaé/es, lime c/ressflzg
S22 =YL NETEHEDY FL, BHRE T ALy R T

I 850 C]CP
T errine de foie gras a la Vani“c et Poivrc de 5arawal<,
Chutncy de Saison,
Duck fore gras Havoured with \/anilla Poc/s and Sarawak peppen,
served with a C/’wtney
T4 DT IRANDN=FEY T e NyN— Ty REUZ T
2950 CFP
Gazpacho de Tomatc ala Mcnt[—\c f:raic[—\c etson Sorbct
[ omatoe Gazpac/go with [ resh Mint and §oréet
P> FPOGANF g Tzl =Ny fEREZT
1 300 cfp
T artare de T hon Rougc a la Coriandre [raiche,
Ked [ una [ artar with fresh Cor/anc/er
ESEDEINE N T2 Y TE—FEL T
1 950 C]CP

Ri“cttcs de Mahi Mahi, Mcsclun d'Herbes & 5aladcs

Taxes et services compris / Tax & service charge included/#i - — b 2EHIEEN T £



F otted mince of Ma/’w;Ma/’ﬁé ‘M@sc/un 7
veveDY Ty p NE—Y—THTEEELT
I 800 C]CP

[ ntrées chaudes [Jot starters i)V X 5 — 5 —

\/clouté de Fatatcs Deouces aux 5avcurs Folynésicnncs

5weet potatoes Ta/’w’tfan soup with a touch of lemon grass and ginger

SOFNEDIEFHI—T LT TIEAEEFLT LIS
1500cﬁ>

\ Bruschctta au Fromagc de Chcvrc Frais et Tapcnadc,

5aladc ]:o”c a l’Huilc Vicrgc
(roat cheese Brusc/wtta , with Mashed black O/fves
HLIFTF—XDTNR L & GRSV —TF5Z T

I 700 C]CP

Fctitcs Brochettes de Volai“c ala SHauce Satag,

Choux «FPota»a FHuile de Sésame
C hicken 5,4@ wer with §atay sauce, [ ocal §P1}7acﬁ with 5652/776 O//
BREE GOV T — X ZEFRIEINAEE ZEMELHRZ T

1400 C]CP

Fates Fasta SN K

Tagliatc“cs fraiches en Strogonomcp de Champignons 5auvagcs, Parfumées
ala ]:lcur de Thym.

[resh T aghatelle with wild mushroom Strogonoft and T hyme Havour
Tlyraz VT Tyl BEEODZX Y TES LA

1 600 C]CP
Fcnnc aux Légumcs Croquants,
Escalopincs de T hon Mi-cuit aux Cinq Farf:ums.
Vegetal [Fenne with 5 flavour slices of | una
BREDXF 5 ODODRBEDITE# L~ BDR T4 XEUHZ T
I 700 C]CP

Taxes et services compris / Tax & service charge included/#i - — b 2EHIEEN T £



Votre Féche Your f:lisﬁlhg BIo R T

Revenez dela Péchc « Palangrottc » ou a la traine avec votre Poisson,

demander a notre Chc{: de vous le Préparcr a votre convenance.
On your Keturn from Deep 5@5 or [ﬁagoon /:/5/’7//“{g & ask with the C /76£ he'll cook it
at your convenience.
MEIY, Z 27 —2890) THEATETRE T 0 2 P4 5 TP e LF T,
1 000 cfp
(Pr/x par Pers/ rate per Pers/ —pJLH= D)

*Kcnscigncmcnts & tarifs de Pexcurssion 3 la rcccPtion

| xcursion information & rate at the reception desk

TITF4ET A DERETEEIZLE T Y a v TF 27 I TR TEENEYE,

Viandes et volailles Meat & ou/tr_Z/ A EE

Magrct de canard aux fruits de la Fassion, Puréc de Fatatc Doucc au Favot

Duc,é 5reast, its //g/’# Pass/on fruit sauce served with a sweet potatoes Purée with Poppy
WEDWIA N 2 & q o To—=" =R G5l P~ FDE 2 L— N E—2 2 T
3150 C]CP

]:ilct de boeuf Poélé aux Tigcs de Fota Con{:itcs, frites de Uru, Réduction

au Poivrc de Java

Pect tenderloin with Fota, a “ Java pepper’ gravy and breadfruit or Po/enta C/’7/PS
E““—7 ;‘»‘/;\‘b—ﬂ%»‘/ /7,;\057‘ :‘/9\17/\9 R -/\Oy/\ob_“ 7“V“— E“b—- .
NDRB ST L ZDF > TR EHZ T % 050 CFP

Suprémc de volaille farci aux chevrettes en crotite de coco, Mille-feuilles de
pommes fondantes et ]:amca,Jus aux épiccs
C/w’cken breast stutfed with 5/’7r/mP ta//s, coated with coconut and roasted, & [Tour

§P/tes Gravy
R DYFE D0 2 2F 2 P — X FEDI NS R —E—FE T

2 400 C]CP

Mignon de veau a la feve T onka, spaghcttis de courgettes au cchcuil,

Risotto crémeux

Vea/ Joirn Havoured with Ton,éa 565/7, served with zucchinis spag/’wttis and a creamy risotto
FHOWER P Xy F—=INT T g V== fPERZ T

Taxes et services compris / Tax & service charge included/#i - — b 2EHIEEN T £



2 800 C]CP

]:ilct d’agncau roti, écrasée de Fommcs de Terre et Famca au | ait de Coco,

Sauce au Miel des Marquiscs et au Gingcmbrc
/://ei' Of/amé on a ECC/O[[B[B) mashec/f‘)otai’oes anc/ Marquesas I:S/a/']C/S /;O/']Cy anc/

g//zger sauce

FADZ 4 L 77— 7 &7y SadT PRI TSR GERE L A
V=2 T

5100 C]CP

Foissons Fish REIBE
Saumon des Dieux réti,jus aux Cinq Baies, Chips de Taro & Mousse de
Cclcri

Koasted filet of “saumon des dieux” five pepper berries Havored sauce and manioc
Crispy C/7/F>5

YT T L DIZ—X | 5 ODN NN —JF ) — X Z DT TR
72U DALA—=XZUZ T

2750ckp

Mahi-mahi a la Plancha , riz Madras, émulsion a la Vanille
Mahi-Mahi et Coo,éec/‘%‘ [ a /D/a/vcﬁa”sel’ved with a Madras rice and Vanilla sauce

vE~VEDT s L BERGEE v N TR KEN=T N — X352 T
2 650 C]CP

Langoustc gri“éc, beurre de citron vert, riz sauvage a la badiane €

Gr///ec/ Loéster, lime butter sauce and wild rice cooked with mango, Anis star and
[resh Basil
2T RE—=D Y FALANK—— X T — AKX —T =X TLwiz
NN THRE T AN R 74 XE052 T

5050 C]CP
Filet de bec de canne, quinoa aux courgettes et tomate séchée, creme de miri
/://et of ‘ZBCC de cannes served on a bed of Qu/noa, stewed vegetaé/es and basil cream
Ny Z N> D7 ¢ b BRI NNV — A TERALEF X T &L T

2 400 C]CP

Tourncdos de Thon Rougc Foché au f)ouillon Des “cs,

Taxes et services compris / Tax & service charge included/#i - — b 2EHIEEN T £



Nagc de Petits Légumcs et Coqui”ages ala Citronnelle
T una [ish [ omn Poac/'nfc/ with island spices, lemon grass, shells and vegetables
B DELE BDINS X, LTS TR, HEHFEFRLS T
2 700 C]CP

]:ilct de Foissons Du Lagon, écrasée de Mautini ,
Jus Corsé aux Hcrbcs ]:ra‘l‘chcs
Gr///ec/ / ogoon /:/5/’7 filet with Mashed F ump,é/n, 5@rvec/ with 5troqg f:/avourec/

/: res/’7 f '/Jerés Gravy
G DT I 7 2 NED e, B ENT Ly 2N T D — XA
27T

2 900 CFP
[romage (Cheese F—X
Assortiment de ]:romagcs AFFinés
§e/ectec/ cheese P/atter
F =X DTV — h
1 500 CFP

Dcsscrt A “ﬂ‘\“—‘ A

Lc Moc“cux « Fcarl Bcach » au Chocolat
et sa Glacc Vani“c (15 mn)
F carl 5@5(:/7 C/Soco/ate Cake with its Me/t//zg [Feart and Van///a /CC~CF62I77

(ijmn)
NI o B =TI T 5 2 L — p—F X T o IN— N ENZT T RIS Z
| 450 cﬁa

Ananas Réti aux Epiccs, Biscuit 5ablé et Sorbet au [Fruit de la Passion

Kost Finﬂapple ,”Sab]é”Biscuit & Fassion Sorbet
H—A ML Ty TN BT LENRNyT g T— s Uy —_y FEIRA T
I 400 C]CP

5oumé GIacé aux [ ruits des “cs, Madclcincs au Citron Vert
C old /s/anc/ [ruits ‘6ouff/é » & Madeleines 5mee/1)zg Careen [ ime

Taxes et services compris / Tax & service charge included/#i - — b 2EHIEEN T £



RIZLT A RETN=2DfG V=2 T LDV FL—X &2 T

1250 ckp
Saladc de Fruits Pochés a Fibiscus, Granité au Rhum et a [/ Ananas, [ cume
au | aitde Coco
[ruits Salad With Hibiscus [Flawor, Rhum & Finapple “«Granite”
Cover on Cloud Coconut Milk

TI—"2 Y T XD E XY X FAKNS T TAND T = S
SN DETHEEL> T

I 250 C]CP
MANEA Assictte de [Fruits [rais
5 [ resh [ruits /D Jate
Ty m e T e FL— A
I 050 C]CP
Douccur Coco et f)anancs Flambécs au Rhum
§Weet/7ess Cake Banana & K/’wm Cover [/V/t/’7 C oconut M//,é Mousse
NTFKTLT—F T3S INT A=A EPSE T
1350 ckp

Brownies au Chocolat Noir, Mousse au Chocolat au | ait,

Glacc Ca{:é et 5hoot ]rlandais

B/ac,é C/Soco/at Brownfes, C/Soco/at Mousse, Coffe /Ce Cream & /r/’5/’7 5/’700t
ES—F g2l —pT I =— Fgal—pA—XX Z—E—T 42 YU—A -
TAY a0

I 450 C]CP

2 000 cfp en SuPPlémcnt surla pension comPlétc ou demi pension
/: orourgues ts ha v//zg a full board or half board ,a supp/ement of 2000 C/;‘)[
SRITE « DSUNE2 RN E DIER~, 2000CPF DIENIFIED3752702 0 E T

Flat végétarien

V Végé tarin P/a te
NEH Y T DR~

M%EA Hat Diététiquc
S;A Dietetic /D Jate
ST P HIDTT

Taxes et services compris / Tax & service charge included/#i - — b 2EHIEEN T £



L’Equipc du Restaurant « | e Poreho »
Vous Souhaite { Jne Ponne Soirée

I /joy Your [Diner with Kestaurant « 7716 /D oreho »

LRXPNZ2 RN TOBRFE, BREILAS EINER,

Taxes et services compris / Tax & service charge included/fi - — b 2EHIE ENTEBY £9



